
 

 
LA CARTE DU U’FREDY 

 
Le U’Fredy vous souhaite la bienvenue 

 

 

PLANCHES DE CHARCUTERIE ET FROMAGE  
 

 

 1 Personne 

 

2 Personnes 

Ardoise de fromage de pays  
 Country cheeses 

 

8.OO€ 14.OO€ 

La cochonaille    
 diverse charcuteries (various cold cuts) 

 

9.OO€ 16.OO€ 

La Savoyarde   
 Charcuterie et fromage (cold cuts and cheeses) 

11.OO€ 2O.OO€ 

 

 

 

 

 LES SPÉCIALITÉES SAVOYARDES 
 

Tartiflette Savoyarde  
(Servit avec salade verte) 

 

21.OO€ 

Croziflette Savoyarde  
(Servit avec salade verte) 

 

21.OO€ 

La Boîte chaude des Alpes 

(Accompagné de charcuterie et pommes de terre) 
 

23.OO€ 

La Croûte de Savoie  
(Pain, ail, poitrine fumée, crème) 

 

22.OO€ 

Le Berthoud à l’Abondance  
(Accompagné de charcuterie et pommes de terre) 

 

25.OO€ 

Fondue Traditionnelle de Savoie (min. 2 personnes) 

 

22.OO€/pers. 

Fondue aux cèpes (min. 2 personnes) 

 

27.OO€/pers. 

Fondue Savoyarde des Montagnards (min. 2 personnes) 

 

28.OO€/pers. 

La Raclette des Montagnards (min. 2 personnes) 28.OO€/pers. 

 
 

 
 

 

 
 

 



 
 

NOS PLATS (*Un accompagnement au choix) 

 

*Steak haché (150gr) 
(Ground beef Steak) 

 

16.OO€ 

*Faux-Filet sauce Beaufort 

(Sirloin Steak) 
 

23.OO€ 

Endives au jambon revisitées 

(Servit sans accompagnement) 
 

18.OO€ 

Polpettes de bœuf à la sauce tomate 

(Accompagnées de Tagliatelles) 
 

18.OO€ 

Petit salé aux lentilles 

(Servit sans accompagnement) 
 

21.OO€ 

*Diots au vin blanc 

(Traditional Savoie sausages) 
 

23.OO€ 

Croque-Monsieur à la Raclette 

(Servit avec frites et salade verte) 
 

18.OO€ 

Ravioles au fromage 

(Servit avec salade verte) 

21.OO€ 

 
*Les accompagnements : Frites / Purée de pommes de terre / Tagliatelles / Polenta / Salade verte 
 

 
 

LES BURGERS 
 
Cheeseburger           17.OO€ 

(Steak haché 15Ogr, cheddar, tomate, salade, oignons confits) 

 
Burger Savoyard           2O.OO€ 

(Steak haché 15Ogr, fromage à raclette, salade, tomate, oignons confits) 
 
Le Burger U’Fredy           22.OO€ 

(Steak haché 15Ogr, reblochon, lard, salade, tomate, oignons confits) 

  
 

  

 

MENU ENFANT / KIDS MENU 12.OO€ (-12 ans/yo)  

 

Plat 

 

Boisson Dessert 

Nuggets et frites / Jambon et frites 1 sirop à l’eau au choix 1 boule de glace au choix 

 
 

 

 

 
 

 
 



NOS DESSERTS 

 
 Mousse au chocolat maison      8.OO€ 

 Homemade chocolate mousse  
 

Brownie fait maison                9.OO€ 

Home made brownie 
 

Crème brûlée fait maison                8.OO€ 

Home made crème brulée 
 

Tarte à la myrtille                 9.OO€ 

Blueberry pie 
 

Tarte Tatin                  9.OO€ 

 

Matafan aux pommes       9.OO€ 
 

Café/Thé gourmand              12.OO€ 

 

GLACES / ICE CREAMS 

 
(Chocolat, vanille, café, fraise, myrtille, Génépi) 

(Chocolate, vanilla, coffee, strawberry, blueberry, Génépi) 

              

  1 Boule  2 Boules  3 Boules 
 

   3.5O€   5.5O€       7.OO€ 

 
COUPES GLACÉES 
 

Dame Blanche                       9.5O€ 
 

Liégeois Chocolat ou Café ou Caramel               9.5O€ 
 

Colonel                9.5O€ 
 

Iceberg               9.5O€ 

         

 

GAUFRES / WAFFLES 

 
 CRÊPES  

Gaufre au sucre 5.OO€ Crêpe au sucre 4.OO€ 

Gaufre pâte à tartiner 6.OO€ Crêpe pâte à tartiner 6.OO€ 

Gaufre à la confiture 

(With jam) 
6.OO€ Crêpe à la confiture 6.OO€ 

*La Gourmande 

Caramel beurre salé, chocolat ou crème de 

marron 
(Salted butter caramel, chocolate or chestnut cream) 
 

7.OO€ *La Gourmande 7.OO€ 

**La U’Fredy 

Caramel beurre salé, boule de glace et chantilly 
(Salted butter caramel, scoop of ice cream and 
whipped cream) 

8.5O€ **La U’Fredy 8.5O€ 

 

 



CARTE DES BOISSONS 
 
 
 
LES SOFTS 
 
Coca-cola / Zero / Cherry (33cl)                   4.OO€ 
Perrier (33cl)         4.OO€ 
Perrier rondelle / sirop (33cl)                 4.5O€ 
Perrier with a slice of lemon / syrup 
Schweppes Tonic / Agrum (33cl)                4.OO€ 
Fuze Tea (25cl)         3.5O€ 
Orangina (25cl)         3.5O€ 
Jus de fruits (Juices)        3.5O€ 
(Orange, apple, ananas, apricot, grapefruit, tomato) 
Lemonade          3.5O€ 
Diabolo (syrup with Lemonade)       3.5O€ 
Sirop à l’eau (syrup with water)       2.5O€ 
(Grenadine, mint, lemon, peach, strawberry, violet) 
 
EAUX  (WATERS) 
     25cl   50cl   1L 
Perrier Fines Bulles              4.OO€         6.OO€ 
Vittel             3.OO€           4.OO€         6.OO€ 
 
 
BOISSONS CHAUDES (HOT DRINKS) 
 
Expresso / Décaféiné / Allongé              2.2O€ 
Café au lait                 4.5O€ 
Cappuccino                 4.5O€ 
Double expresso / déca               4.4O€ 
Chocolat chaud (hot chocolate)              4.OO€  
Chocolat / Café viennois               5.OO€ 
Thé / Infusion                3.5O€ 
Avec lait / with milk  + 0.20€  
Vin chaud                 4.5O€ 
Irish coffee               1O.OO€ 
 
 
 
 

 



LES APÉRITIFS 
 

Kir vin blanc      4.OO€      

Kir pétillant      7.OO€ 

Ricard       3.OO€ 
Mauresque / Tomate / Perroquet  4.OO€ 

Martini rouge / blanc    4.5O€ 

Porto rouge / blanc              4.OO€ 

Clan Campbell     7.OO€ 
Jack Daniel’s            1O.OO€ 

Gin / Vodka               7.OO€ 
Bacardi 

Virgin Mojito               7.OO€ 
Aperol Spritz / Mojito             8.5O€ 
Americano maison              6.5O€ 
 
 
CHAMPAGNE ET PÉTILLANT 
      
      La coupe   La bouteille 

Crémant de Savoie      7.OO€       28.OO€ 

Champagne Tribaut     8.OO€       54.OO€ 
 
 

LES DIGESTIFS (4cl) 
 
Génépi             7.OO€ 

Baileys             7.OO€ 

Calvados                       7.OO€ 

Get 27             7.OO€ 

Get 31             7.OO€ 

Rhum Don Papa          1O.OO€ 
 
 

 
 

 



 
LES VINS ROUGES 
       

37.50cl   75cl 
 
La Vieille Ferme              19.OO€ 
Domaine La Vieille Ferme 
AOC Ventoux 
 
Côtes-du-Rhône Les Costes          15.OO€                  26.OO€ 
Domaine Cave de Laudun 
AOC vin de la Vallée du Rhône 
 

Mondeuse de Savoie             29.OO€ 
Domaine Girard-Madoux 
AOC vin de Savoie 
 
Gamay de Jongieux               30.00€ 
Domaine Barlet Raymond & Fils 
AOC vin de Savoie 
 
Vacqueyras bio Les Ondines            34.OO€ 
Domaine Les Ondines 
 
Saint Joseph               38.OO€ 
Domaine Favière 
AOP Saint Joseph 
 
Châteauneuf-du-Pape « Les Sinards »           40.OO€ 
Famille Perrin 
AOC Châteauneuf-du-pape 
 
 
LES VINS BLANCS 
 
Côtes-du-Rhône bio « Nature »           25.OO€ 
Famille Perrin 
AOC Côtes-du-Rhône 
 
Apremont              26.OO€ 
Cuvée Gastronomie 
 
Roussette de Savoie         18.OO€                  31.OO€ 
Domaine Boniface 
AOC Vin de Savoie 
 
Saint Joseph              34.OO€ 
Domaine Les Alexandrins 
AOC Saint Joseph 
 
Condrieu              38.OO€ 
Domaine Les Alexandrins 
AOC Condrieu 
 
Chignin-Bergeron                     4O.OO€ 
Domaine Girard-Madoux 
AOC vin de Savoie 
 

 
 



LES VINS ROSÉS (75cl) 
 
Éléphant Rose     16.OO€ 
Domaine Les Animals 
AOC Luberon 

 
Gamay de Jongieux              22.OO€ 
Domaine Barlet Raymond & Fils 
AOC vin de Savoie 

 
VINS AU VERRE & PICHET 
 
     Le Verre  25cl  50cl 
 
VIN ROUGE    
 
Merlot               4.OO€         7.OO€         13.OO€ 
Pays d’Oc 
    
VIN BLANC 
 
Chardonnay              4.OO€         7.OO€         13.OO€ 
Pays d’Oc 
 
VIN ROSÉ 
 
Cinsault              4.OO€         7.OO€         13.OO€ 
Pays d’Oc 
 
 
NOS BIÈRES  
 
PRESSIONS      15cl     25cl     33cl     5Ocl 
 
Meteor Pils Blonde    2.OO€   3.5O€    7.OO€ 
Meteor Blanche    2.5O€   4.OO€    8.OO€ 
Grimbergen Blonde    3.OO€   4.OO€  6.OO€  9.OO€ 
Picon bière /     3.OO€   4.OO€    9.OO€ 
Monaco / Panaché 
 
BOUTEILLES 
 
1664 Sans alcool      4.OO€ 
Cristal IPA du Mont Blanc              6.OO€ 
Rousse du Mont Blanc              6.OO€ 
Grimbergen Ambrée / Rouge             6.OO€ 
Chouffe                7.OO€ 
Duvel                 7.OO€ 
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